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前言

农业是国民经济基础，是安天下的战略产业。
河南地处中原，气候温和，土壤肥沃，具有丰富的自然资源和农业资源，是我国农业品种中最大变异
起源中心和主要农作物的重要起源地。
自古以来，河南就是全国的农业大省和重要产粮基地，曾有“赋产甲天下”之美称。
21世纪以来，在河南省委、省政府的正确领导下，深入贯彻落实科学发展观，努力推进农业现代化建
设，农业连续多年实现跨越式发展，粮食产量在高水平上连续增产，跨过400亿千克、450亿千克和500
亿千克三个台阶。
目前河南粮食产量已占全国1／10，小麦产量占全国1／4，为国家粮食安全做出了重要贡献；农林牧产
业也实现了全面发展，创造了历史新纪录。
这些成绩的取得，与各级干部、广大科技人员和广大农民群众的努力是分不开的。
河南已经实现了由农业大省向农业强省、新兴工业大省和经济大省的历史性转变，并取得了令人鼓舞
的发展成就。
但是面对新世纪的新情况和新挑战，面对全国人民和国民经济对农业的迫切要求，我国农业还必须有
一个新的更大的发展，特别是要进一步加强农业的基础地位，提高农业的综合生产能力，改变农业的
增长方式，加强农业科技创新，普及推广农业科学技术，提高农民科技文化素质，落实强农惠农政策
，极大地调动农民生产积极性，解决好农业、农村、农民的“三农”问题和城乡发展一体化，使全国
人民都能达到预期较富裕的“小康”生活水平，这是今后一段较长时间内我们共同的努力方向和历史
性任务。
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内容概要

该丛书包括“综合”、“粮棉油种植”、“高效种植”、“畜禽健康养殖”、“农产品保鲜加工”5
个系列32本书。
丛书读者对象主要面向基层第一线生产者，定位准确，地域特色明显，针对性与实用性强，深入浅出
，图文并茂，通俗易懂，充分体现了服务“三农”的大局意识，普及了先进适用技术，推广了农业科
技新成果、新品种、新技术，是一套不可多得的好书，大大丰富了河南省农业科技读物的知识宝库。
相信这套丛书的出版发行，必将激发广大农民群众学科学、信科学、懂科学、用科学的积极性，并运
用现代科技知识，逐步改变思维方式、生产方式和生活方式，促进农业增效、农民增收和农村经济发
展。
希望广大农业科技人员在加强科技创新的过程中，注重农村科普读物的创作，积极投身科技普及工作
，为提高广大农村基层干部和农民群众的科技文化素质，推动社会主义新农村建设做出新的更大贡献
！
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章节摘录

一、淀粉加工技术（一）甘薯淀粉加工技术1．传统酸浆法生产淀粉技术（1）酸浆工艺培养原浆的方
法 酸浆来自于第二次沉淀和第三次沉淀的上清液，每次加工使用酸浆都依次向下传递。
初次加工所需要的酸浆称原浆，需要提前培养。
乳酸链球菌、酵母菌、醋酸菌等在繁殖过程中，需要适当的温度、营养、水分、空气和pH值。
甘薯中的淀粉及可溶性糖类，虽然比绿豆和其他杂粮都高，但所含的蛋白质和脂肪却较低。
因此，单纯用甘薯制取的原浆，还不能尽快满足菌类对营养的需要。
为了使酵母菌等在原浆中迅速繁殖，就需要加辅助营养。
实践证明，用加工绿豆的原浆（二合浆和三合浆）直接加工甘薯淀粉，是一种好方法。
在实际加工过程中，常常采用甘薯和辅助的豆类一起磨浆和培养原浆的办法。
根据山东省海阳县程谟翠等人的研究，将3种传统的原浆制作方法分别介绍如下：1）酸浆工艺培养原
浆方法1将绿豆或其他杂豆，放人盛2倍90－100。
C的热水容器中，保持水温42。
C左右7小时，20。
C左右时，再冲上凉水，以后不需换水。
待14小时后，水面上出现豆沫，即可捞出洗净，入机滤浆。
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编辑推荐

《“三粉”加工实用技术》共分四个部分，系统地介绍了甘薯淀粉加工技术、淀粉的净化等淀粉加工
技术，薯类粉条(丝)、豆类粉条(丝)及其他粉条(丝)的粉条(丝)加工技术，手工粉皮和机制粉皮的加工
技术，并介绍了“三粉”质量的主要因素及其解决办法，还介绍了“三粉”加工存在的问题及对策。
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