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内容概要

本书介绍了铁观音起源、分类和名茶铁观音品质特征。
阐述了鲜叶理化性质与物质变化规律及其对茶叶品质的影响；铁观音初、精制工艺技艺和探讨提高茶
叶品质的现代新技术；探讨在巩固和发展名优茶的基础上拓宽深加工附加值高的特色产品，加强茶叶
综合利用和开发，生产更多的花色品种，增强产品的生命力和竞争力，为扩大市场、促进茶叶生产的
发展创造条件；同时还介绍了茶叶包装和保鲜技术；茶叶产品标准和质量认证，予利于茶叶企业建立
健全质量保证体系，进一步规范质量管理，稳定和提高产品质量。

本书从广义茶文化介绍了铁观音的起源、发展和加工全过程；从质量认证入手介绍企业生产经营管理
，寻求提高茶叶企业经济效益的途径，以实现企业效益的最大化，最终带动整个茶产业的发展。
本书总结了铁观音加工技术宝贵经验，展示了安溪铁观音的无穷魅力。
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作者简介

张木树，福建安溪人，1973年毕业于厦门大学。
高级讲师，高级茶叶加工技师、国家一级评茶师。
现为中国茶叶学会会员，福建省茶产业研究会理事、泉州市茶文化研究会常务理事、中国科技研究交
流中心研究员；评茶师、茶艺师职业技能鉴定国家题库命题专家、高级考评员。

长期从事茶叶科技教育、茶叶审评研究和技能开发工作。
著有《乌龙茶审评》、《茶艺师》等书，撰写和发表《乌龙茶香气品质和审评探讨》等学术论文多篇
。

李宗垣，福建安溪人，福安农校茶叶专业毕业。
高级茶叶工程师、高级茶叶加工技师、高级评茶师。
历届乌龙茶“茶王赛”首席专家评委。
现为中国茶叶学会会员，泉州市茶文化研究会顾问、安溪铁观音集团茶叶总审评师。
中华名茶评委会评委、评茶师职业技能鉴定高级考评员。

长期从事茶叶加工、审评研究和评茶工作，参与编写《中国名茶研究选集》，与他人合作著有《安溪
铁观音制作与品评》、《安溪铁观音200问》等书。
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