
第一图书网, tushu007.com
<<黑波三部曲>>

图书基本信息

书名：<<黑波三部曲>>

13位ISBN编号：9787806066232

10位ISBN编号：7806066233

出版时间：2003年01月

出版时间：吉林摄影出版社

作者：约翰逊-巴比亚

页数：302

字数：200000

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<黑波三部曲>>

内容概要

西餐，是我国人民对欧洲各国菜点的统称。
其实，欧洲各国菜希的烹调技术和风味并不完全一样，而是在大同之中有着千差万别的小异。
例如，法式菜以骤料考究、味道浓郁和质地鲜嫩见长，英式菜以原汁原味、滋味清淡著称，俄式菜则
以油大味全和注重小吃著名、等等。
传到我国的“西餐”烹调技术，就有英国、法国、俄国、德国、意大利等不同的来源和流派。
　　历史的车轮不断向前飞跃，随着我国人民生活水平的不断提高，西式餐饮在我国不断普及，西餐
烹调技术也越来越多地得到广大人民的青睐。
　　为了满足广大读者的需求，我们编写了这本《西餐烹饪加工》既可供家庭使用，又可作为宾馆、
饭店和饮食行业的专业人员参考。
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