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内容概要

　　虾、蟹是重要的经济甲壳动物。
健康养殖与食品安全是我国21世纪水产养殖研究的重点领域，其中疾病防治是水产动物健康养殖的关
键技术。
利用基因工程技术研制安全、高效的重组抗病蛋白药物是减少病害发生，提高水产品质量，保障水产
养殖业健康持续发展的新途径，具有重要的理论意义和经济价值。
　　《经济甲壳动物疾病预防与食品安全》由山西大学魏克强博士根据近年来从事甲壳动物疾病预防
的研究工作，总结所取得的科研成果，并参考和吸收国内外最新的文献资料编写而成。
　　《经济甲壳动物疾病预防与食品安全》理论联系实际，深入浅出，内容丰富，重点突出，通俗易
懂，融科学性、实用性和可读性于一体，可供广大生物学、水产学、免疫学、生物技术等方面的教学
、科研及生产人员参考。
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章节摘录

　　2．食品卫生（Food hygiene）　　从狭义上讲，食品卫生是指食品干净、未被细菌污染，不使人
致病。
我国《食品卫生法》对食品卫生采取了广义的解释，食品卫生是指食品应当无毒、无害，符合应当有
的营养要求，具有相应的色、香、味等感官性状。
1996年，世界卫生组织在《确保食品安全与质量：加强国家食品安全控制体系指南》中把食品安全和
食品卫生作为两个不同的概念加以解释，食品卫生是指为确保食品在食品链的各个阶段具有安全性与
适宜性的所有条件与措施。
这个概念强调了食品安全是食品卫生的目的，食品卫生是实现食品安全的措施和手段，也就是说，在
适于人类消费的目的上食品安全要比食品卫生高一个层次。
食品卫生与食品安全一样，也是一个&ldquo;质&rdquo;的概念，但与食品卫生相比，食品安全更加强
调食品标签的真实、全面、准确，更加强调食品认证与商标管理，更加重视食品食用方法的特殊要求
，更加关注个体的差异性，食品安全与食品卫生在公共管理方面的差异也比较明显。
　　3．食品质量（Food quality）　　我国的国家标准《食品工业基本术语》（GB15091&mdash;1995）
规定，食品质量是指食品满足规定或潜在要求的特征和特性总和，反映食品品质的优劣。
可以看出，食品质量，是一个&ldquo;度&rdquo;的概念，不是&ldquo;质&rdquo;的概念，是指食品的优
劣程度，既包括优等食品，也包括劣等食品。
　　1996年，世界卫生组织在《确保食品安全与质量：加强国家食品安全控制体系指南》中也作了比
较明晰的阐述：&ldquo;食品安全与食品质量在词义上有时存在混淆。
食品安全指的是所有对人体健康造成急性或慢性损害的危险都不存在，是一个绝对概念。
食品质量则是包括所有影响产品对于消费者价值的其他特征，这既包括负面的价值，例如腐败、污染
、变色、发臭，也包括正面的特征，例如色、香、味、质地以及加工方法。
&rdquo;可见，食品质量是指食品的一组固有特性及其满足使用要求的程度。
　　&hellip;&hellip;
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编辑推荐

　　《经济甲壳动物疾病预防与食品安全》根据作者近年来在山西大学从事甲壳动物疾病预防的研究
工作，总结所取得的科研成果，并参考和吸收国内外最新的文献资料编写而成。
利用基因工程技木研制安全、高效的重组抗病蛋白药物是减少病害发生，提高水产品质量，保障水产
养殖业健康持续发展的新途径，具有重要的理论意义和经济价值。
《经济甲壳动物疾病预防与食品安全》共由五章内容组成。
　　第一章阐述了经济甲壳动物食品安全原理。
　　第二章阐述了环境污染与水产食品安全关系及其重要性。
　　第三章阐述了经济甲壳动物病害特征与防治对策。
　　第四章阐述了甲壳动物免疫机制特点与防治对策。
　　第五章阐述了利用家蚕生物反应器研制新型对虾抗病毒药物研究进展。
　　《经济甲壳动物疾病预防与食品安全》理论联系实际，深入浅出，内容丰富，重点突出，通俗易
懂，融科学性、实用性和可读性于一体，可供广大生物学、水产学、免疫学和生物技术等方面的教学
、科研及生产人员参考。
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