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内容概要

　　农业推广硕士食品加工与安全领域是针对我国现代农业产业化和食品安全技术的发展要求，加强
对农业第一线人才的培养，使他们成为具备综合职业能力和全面素质的应用型、复合型高层次人才。
培养模式是采取的“进校不离岗”，并与学员的工作实践相结合。
这种方式获得了学员单位和考生的青睐，报考人数逐年增加。
为加强考生对该领域的专业基础知识的了解，把握该领域的培养方向，我们结合多年来教学经验，组
织专家编写了这本复习指南，其目的是给报考者提供基础专业知识强化学习的参考，也可以作为一般
食品安全生产和管理者学习的参考书。
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