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内容概要

完美的蛋糕、浓郁的味道，《顶级名师常温蛋糕的多样化》——大山荣藏、魵泽信次、望月完次郎、
福田雅之、盐谷茂树五位糕点专家倾囊相授独家秘笈，完全收录顶级名师的常温蛋糕推荐！

请学习五位师傅的哲理，进一步扩展常温蛋糕的可能性，更期待能帮助你创作属于自己的原创性常温
蛋糕。
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作者简介

作者：（日本）大山荣藏 （日本）魵泽信次 （日本）望月完次郎 （日本）福田雅之 译者：谭颖文
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章节摘录

版权页：   插图：    做法 制作草莓果酱 1草莓去蒂，捣碎，加细砂糖浸泡一晚。
 2把草莓和糖浆分离，再把糖浆煮沸。
 3加入草莓，再次煮沸。
 4浓缩到糖度约60％之后，熄火，加柠檬汁调节酸味。
 5加草莓利口酒增添香气，倒入保存瓶。
 制作葛雷特面团 1将奶油置于常温软化成发蜡状。
以在常温让奶油表面软化，然后利用微波炉加热恢复中心部分较方便又卫生。
但此时，要注意避免熔解。
 2奶油放入搅拌盆，加糖粉、蛋黄、盐，用中速搅拌器混合。
 3整体混合均匀后，从搅拌机卸下，边慢慢加入一起混合过筛的杏仁粉、低筋面粉和泡打粉，边用橡
皮刮刀搅拌混合。
 4混合均匀后，整理成一个面团，包上保鲜膜放入冷藏室醒一晚。
 制作奶糊、烘烤 1在杏仁糖粉中慢慢加入打散的全蛋，用打蛋器搅拌。
 2打发起泡到浓稠状后，加玉米淀粉、温度约60℃的熔解奶油，一起混合。
 3去掉葛雷特（galette）面团上的保鲜膜，用擀面杖擀成2mm厚，铺满布丁杯，多余部分切掉。
 4奶糊倒入模具约1／3程度，中心摆放两粒草莓果酱，接着继续加奶糊到八分满为止（图1、图2）。
 5用上火、下火都是250℃的专业烤箱烤约10分钟到表面结膜，然后用涂抹熔解奶油的抹刀，以刀尖轻
轻割开中央。
为了避免果汁溢出，故一开始就用高温烤。
 6用上火、下火都是180℃的专业烤箱烤约20分钟。
从模具取出放在网架上冷却。
 7在糖粉中慢慢加入约其半量的樱桃利口酒，充分搅拌溶解，调节浓度，制作糖稀。
 8在放凉的炸弹蛋糕表面涂抹薄层加热的杏桃果酱，晾干。
 9淋入糖稀，用上火、下火都是200℃的专业烤箱烤2～3分钟，使其干燥。
 10用等量的雪粉和草莓粉混合，在边缘装饰少量。
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编辑推荐

《顶级名师常温蛋糕的多样化》由辽宁科学技术出版社出版。
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