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前言

制作出各种各样美味可口、造型诱人的糕点，是每一位烹饪爱好者都希望达到的境界，而且现在各式
点心美食已经成为大众不可或缺的食品，每一款出色的点心背后，都蕴涵了制作者的心血这些点心用
于家庭小聚、用于朋友会，或者是提供贩售，都是一份份相当出色的艺术品。
点心，最重要的是创意，这点无论是在选料、分量搭配上，还是在造型、烘烤蒸制方面，都可以体现
出来。
这些是糕点制作的基本功，只要你运用得好，你的产品会马上成为众人目光的焦点。
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内容概要

　　《烘焙》献上百款以上的各式蛋糕、裱花蛋糕制作方法。
造型新颖、见解独到。
是专业人士及家庭厨艺爱好者的实用工具书。
本丛书共分三册，即《烘培》、《中点》、《蛋糕》。
多达三百款的点心品种，内容包括各种中点、西点、面包、蛋糕、奶油裱花蛋糕等等。
款式新颖，造型创新美观，原料选用十分考究，是作者这十多年来的厨艺经验总结。
每一款均有成品大图和制作步骤图。
适合家庭烹饪爱好者作为工具书，也适合专业点心从业人士作为参考之用。
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作者简介

李国雄，从事餐饮业二十余年，曾在全国多个城市的星级酒店和大型酒楼工作。
任职中厨主厨、点心主厨、餐饮经理、总经理、出品总监等职。
作品曾获十四、十五届广州国际美食节金牌食品创意奖。
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章节摘录

插图：
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编辑推荐

《中点》：王牌点心大师私房秘籍大公开，手把手教你时尚流行点心制作。
全彩图解，分步详述，一学就会种类齐全，新潮时尚，学以致用。
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