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内容概要

浙江菜系是我国八大菜系之一，以刀工精细、讲究火候、善于调味、清鲜爽嫩而闻名海内外。
    浙江菜由杭州、宁波、温州、绍兴、湖州等地方风味组成。
浙江有众多的名菜、大菜，其制作工艺在名菜谱中已见一斑。
但一些地方“小菜”、“特色风味菜”收集不多。
本书是根据中小餐馆和家常烹调对特色风味菜制作的需要汇编而成，共收集了杭州地方风味、宁波地
方风味、温州地方风味、绍兴地方风味和其他地方风味等菜肴。
各个菜肴从特色、原料、制法、制作窍门等方面都作了详细的说明。
    本书是中小餐馆、家庭家常风味菜肴制作的学习用书，也是专业烹调人员了解浙江各地风味特色的
参考资料。
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