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内容概要

本书为“扬州三把刀技艺系列教材”之一。
扬州“三把刀”即为厨刀、理发刀、修脚刀。
本书主要介绍了扬州菜的烹饪技巧。
    维扬菜系源远流长，它选料讲究，制作精细，刀工巧妙，形态逼真，瓜果雕刻尤为擅长；冷菜制作
花鸟虫鱼、刀工精细、整齐而生动形象。
本书分为“加工工艺”和“烹饪技术”两篇，全面系统地介绍了原材料的加工和冷、热菜的烹调和筵
席的配置等内容。
书中附有90幅插图，绝大部分为实际操作图，实用价值颇高。
    本书图文并茂，易学易懂，每章后面附有思考题，可供中等烹饪专业学生和广大烹饪爱好者学习应
用。
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