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内容概要

　　源远流长的华夏文明孕育了博大精深的中华食文化，同时也孕育了蕴含于食文化长河中的这一美
丽花朵&mdash;&mdash;食品雕刻。
她是饮食与审美、饮食与艺术之间擦出的璀璨之花。
她给肴馔以铺衬，使宴度生辉，给食客以赏心悦目致大快朵颐。
她&ldquo;俯首甘为孺子牛&rdquo;、挺胸为人作&ldquo;嫁妆&rdquo;&hellip;&hellip;　　《食品雕刻与
精选造型：贺峰食品造型艺术》是由青年厨师贺峰编著的食雕艺术集，《食品雕刻与精选造型：贺峰
食品造型艺术》突破了以往同类图书多是成品图或仅配备线描雕刻步骤图而使读者难以看懂的局限，
每种常用食雕作品均附有雕制过程分解实拍图片及相关文字说明。
直观明了，更有助于读者参考学习。
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作者简介

　　贺峰，艺名快刀贺，自号半坛子。
中国食品雕刻名家、国家中式烹调高级技师、山西省民间工艺美术大师、大同市民间工艺美术大师、
山东东方美食学院客座教授。
作品以简捷、传神、实用见长，粗犷豪放，自成一格，对国内厨艺界的切雕造型风格影响颇大。
　　自从艺以来，先后主持过《四川烹饪》、《东方美食》、《中国烹饪》等业内权威杂志之&ldquo;
食雕专栏讲座&rdquo;；出版有《前卫食雕艺术》、《新编盘头雕饰技法与应用》等VCD教学光盘和
专著。
现创办有快刀贺食艺发展中心，主要致力于食艺人才的培养。
　　近年来，多参与业内和工艺美术界活动，屡任省内外烹饪赛事、展演之评委。
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书籍目录
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人物类一、寿星的雕法二、渔翁的雕法三、麻姑献寿的雕法四、财神的雕法第五章  瓜灯器皿及其他
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