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内容概要

《由案例入手系列:餐饮空间设计营造》以中央美术学院室内设计专业课程教学为依托，以餐饮空间室
内设计案例介绍和学生作品的点评为主，展示了餐饮空间室内设计课程的整个教学过程，也是全国室
内设计专业师生了解中央美术学院室内设计教学特色的窗口。
餐饮空间室内设计课程是中央美术学院室内设计专业开设的第四门专业设计课。
该课程教学注重设计概念的推导过程，强调新的餐饮商业模式的开发与空间设计形式的塑造，介绍了
极为实用的借助图像媒介转化成空间语汇的设计创作方法，为学生空间创造潜力的发挥提供最大的可
能性，培养了具备室内设计原创能力的设计人才。
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书籍目录

前言 第一部分当代餐饮空间室内设计的新视角 一、互联网时代餐饮空间商业模式与设计教育观念的
更迭 1.探讨新型的餐饮商业模式 2.互联网时代商业模式的转变 3.室内设计人才培养的目标 4.互联网时
代设计教育的使命 二、原创设计的最佳教学途径一借助图像媒介挖掘室内空间创作的潜能 1.借助图像
媒介改变室内设计教学的方式 2.有关图像媒介的界定及应用技巧 3.结论 三、从餐馆卫生间设计入手提
升就餐环境品质 第二部分餐饮空间室内设计的基本原理 一、餐饮空间的基本特性 1 营造特色空间的场
所 2.定位消费人群的场所 3.餐馆就餐的多样需求 二、餐饮空间业态分类 1. “速食快走”的类型 2. “慢
饮停留”的类型 3. “享受美食”的类型 4. “空间体验”的类型 三、餐饮空间的设施及形式 1.主体开敞
的就餐空间 2.单体封闭的就餐空间 3.餐饮空间的桌椅形式 4.餐厅柜台种类及形式 5.厨房工作空间的比
例 四、餐饮空间设计步骤 1 餐饮空间功能与布局 2.餐饮空间的色彩设计 3.餐饮空间的材料选择 4.餐饮
空间的照明设计 第三部分中央美术学院建筑学院教学介绍及学生餐饮空间室内设计作品 一、对餐饮
空间设计课程教学的体会与思考 1.课题的导入 2.概念的延展与方案的深入 3.课程教学的思路和特点 4.
对室内设计课程教学的思考和建议 二、餐饮空间设计课程听课体会 荷塘月色素食馆 影视主题餐斤 爱
丽丝仙境西餐斤 维多利亚的秘密主题餐厅 夏加尔主题咖啡厅 Pacman游戏快餐厅 “自立方”艺术家餐
厅 三顺的西饼屋 La vie en rose——主题餐厅 马列维奇酒吧 超级马里奥餐厅 莫兰迪餐厅 一个人独享的
餐厅 “糖心”甜品店 恋爱情侣餐厅 魔法“书”屋 “养生”素食店 网络社交餐厅 梦主题餐厅 城市菜
园主题餐斤 集约化餐厅 Lady Home餐厅 “俄罗斯方块”概念餐厅 五感餐厅 出租车餐厅 第四部分国外
设计师优秀作品欣赏 Fabbrica餐厅 5 Sentidos Lounge酒吧 “魔法国度”餐厅 Wienerwald餐厅 蜂巢餐厅
Blue Frog Lounge餐厅 Banq餐厅 0livomare海鲜餐厅 古根海姆一赖特餐厅 “Chan”餐厅

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<餐饮空间设计营造>>

章节摘录

版权页：   插图：    一、对餐饮空间设计课程教学的体会与思考 餐饮空间设计课程是中央美术学院建
筑学院室内设计专业高年级中开设的课程。
教学目的除了让学生掌握餐饮空间设计的基本原理和方法外，还强调培养学生的创造性思维，培养学
生们站在设计者和经营者的角度去思考问题，最终通过形式语言的运用创造出风格迥异又饱含文化特
征的主题性就餐空间。
 餐饮空间设计课程一共有8周时间，课程的教学分为三个主要阶段：前期阶段以概念的导入为主，教
师布置课题任务，学生进行调研，将调研成果整理后进行选题汇报；紧接着就正式进入方案设计与讨
论交流阶段，课题设计以组为单位开展，学生两人一组，强调互助和配合下的分工合作，任课的两位
老师会根据每组学生的方案，分别给出意见和建议；最后，终期汇报，每组学生将成果进行展示和宣
讲，教师对其成果进行总结和评价。
 1.课题的导入 1）热身题 热身题是进入正式设计前的一个预演，有助于学生更好地理解餐饮空间形式
与内容的关系，激发其创作的动力。
教师建议学生通过调研选一个自己喜欢的餐饮空间案例，可以是实地的考察，也可以是上网对图片资
料的整理。
从平面功能、风格样式、顾客心理、经营理念等方面进行研究，用文字进行总结。
目的是通过细致、深入地了解并学习和借鉴成熟的设计，更好地投入到自己的设计中。
 2）布置课题任务 要求学生任选一个真实的餐饮店进行环境改造设计，所选择的餐饮建筑面积应大小
适中，要求围绕一个主题进行设计，挖掘新型的餐饮模式和体现不同的文化特征，并对课题进行充分
的市场调研，搜集相关设计资料，进行设计构思和方案的比较。
 3）寻找选题 餐饮空间设计的教学从表面上与其他课程相似，但是课题所设定的要求则各有侧重。
餐饮空间课程重视设计条件的客观限定和现实感：选址必须是真实存在的；基地图纸必须齐全；明确
空间结构如柱、梁、管线、层高的限定。
在设计过程中，强调不要回避客观条件，而要将其转化为有利的因素。
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编辑推荐

《由案例入手系列:餐饮空间设计营造》不仅可供大专院校环境艺术设计专业学生自学使用、也可真正
地为广大的室内设计师提供有益的参考借鉴。
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