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内容概要

　　《肉羊标准化养殖技术图册》通过深入浅出的文字及大量直观实用的图片，从畜禽良种化、养殖
设施化、生产规范化以及防疫制度化等方面详细阐述了肉羊养殖场标准化示范创建的主要内容，在讲
求技术先进性的同时，又注重了实用性和可操作性，对于提高我国肉羊标准化养殖水平具有重要的指
导意义和促进作用。
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章节摘录

版权页：   插图：    （二）影响羊肉品种的因素  1.年龄和体重 家畜随着年龄的增长，体重不断增加一
直到成年。
因此，年龄和体重这两个因素有密切的关系。
不同品种绵羊、山羊的年龄和体重的变异范围很大。
绵羊胴体中脂肪的比例通常是随着体重的增加而增加的。
 羊肉的嫩度受年龄的影响很大，但从羔羊到周岁年龄内变化不是很大。
因此，随着年龄增长，肌肉组织中脂肪减少，肌纤维显著变硬而降低胴体品质。
如果绵羊胴体在屠宰以后进行处理，例如在僵死前迅速冷冻或早期冷冻，可以避免羊肉变老。
经过这样处理后的羔羊肉，周岁羊肉或较大年龄的母羊均可用来烤羊肉。
不同年龄的羊肉之间的嫩度有明显差异，年龄较大的绵羊肉嫩度就差一些。
 皮下脂肪薄的胴体比脂肪覆盖厚的胴体在冷冻以后羊肉容易变老。
 家畜屠宰放血后，通电进行电刺激，可增加肉的嫩度。
 2.营养和饲料 营养问题实际上是由于饲料和气候所决定的，在比较同龄羊时，营养水平和日粮成分可
以使胴体成分差异很大。
但是胴体重相同的个体受营养水平和日粮成分影响不大。
有人认为相同品种和性别相同的个体胴体组成决定于体重，实际上是决定于营养状况。
改变饲料成分，在饲料中适当增加蛋白质，就能增加体内脂肪的沉积量，改善肉的品质。
 因此，营养对胴体品质的影响，主要是日粮的营养水平、饲喂量及次数和羊的发育阶段等因素的相互
作用的结果。
 采食特殊牧草可以改变绵羊肉的味道，有些试验已经证明某些羔羊肉的味道是和芳香族的野生牧草有
关。
我国不少地区的羊肉膻味很小，可能也和某些牧草有关。
例如滩羊肉可能与贺兰山的药草有关，但没有得到试验的证实。
国外有些试验证明，白三叶、苜蓿、油菜、燕麦等会影响羊肉的味道。
吃了有气味的饲草以后7-14天，再喂不带气味的饲草，气味可以消除。
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编辑推荐

《肉羊标准化养殖技术图册》是由全国畜牧总站编写，中国农业科学技术出版社出版的关于饲养管理
的标准化图册。
《肉羊标准化养殖技术图册》图文并茂，实用性、可操作性强，是肉羊养殖场、养殖小区技术人员和
生产管理人员的实用参考书。
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