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前言

魔芋又叫蒟翦，是天南星科魔芋属的多年生块茎植物。
原产于印度和斯里兰卡，我国和非洲也是其原产地之一。
我国栽培魔芋的历史悠久，广大农民在长期的生产实践中创造和积累了丰富的经验，但真正对魔芋有
较深了解的人却不多。
近年来，国内外许多报刊陆续报道了魔芋的用途、经济价值及发展前景，加深了人们对魔芋的认识，
全国各地出现了空前的魔芋热。
魔芋的产品器官是地下块茎。
魔芋块茎中除含淀粉、蛋白质、灰分、生物碱和维生素等成分外，最重要的是含有大量的葡甘聚糖。
葡甘聚糖能和水化合形成溶胶。
这种溶胶不仅具有形态变化的可塑性，而且有极好的水溶性、成膜性、黏附性、增稠性、悬浮性、凝
胶性、黏弹性、保水性、稳定性和保鲜性，因此在食品、医药卫生及工业等方面有着广泛的用途。
用魔芋研制的新产品日益增加。
国际上对魔芋产品的需求以魔芋精粉为主，用量很大。
日本人民有食用魔芋制品的习惯，但因其国土面积有限，加之受台风的影响，产量不稳定，每年需要
从我国大量进口。
韩国和东南亚的市场也很大。
美国食品医药局已通过了魔芋食品的注册，美国魔芋市场的需求量将会明显加大。
欧洲人不种魔芋，但对魔芋的减肥、保健功能很感兴趣，并已着手进行魔芋食品的研究和开发。
随着联合国食品卫生组织对魔芋作为合格食品在世界自由销售法案的通过，欧洲市场将会被打开。
可以相信，不久的将来，魔芋产品的世界市场将非常巨大。
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内容概要

　　《魔芋栽培与加工利用新技术》由西北农林科技大学张和义教授编著。
《魔芋栽培与加工利用新技术》第一版自2001年出版后，受到广大读者欢迎，已印刷近5万册。
根据近10年来魔芋新品种的培育、魔芋栽培技术的发展和魔芋加工利用的不断开发，编著者对第一版
进行了全面的修订和充实，反映了当今魔芋栽培与加工利用最先进的技术水平。
《魔芋栽培与加工利用新技术》内容系统、具体、翔实，语言通俗易懂，先进性、实用性和可操作性
强，对魔芋生产者和魔芋产品的加工利用具有重要指导作用，适合基层农业科技人员和广大农民阅读
和参考，亦可供农业院校有关专业师生参考。

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<魔芋栽培与加工利用新技术>>

书籍目录

一、 发展魔芋生产，振兴山区经济（一） 魔芋的起源与传播（二） 魔芋的分布（三） 魔芋的主要用
途（四） 魔芋的市场前景（五） 魔芋的社会经济效益（六） 魔芋研究和开发利用的重点二、 魔芋高
产优质的生物学基础（一） 植物学特征（二） 生长发育的过程（三） 花魔芋球茎休眠与脱落酸、赤
霉素含量的关系（四） 对环境条件的要求三、 优良品种介绍（一） 花魔芋（二） 白魔芋（三） 疣柄
魔芋（四） 疏毛魔芋（五） 南蛇棒（六） 蛇枪头（七） 天心壶（八） 珠芽魔芋（九） 滇魔芋（十）
甜魔芋（十一） 桂平魔芋（十二）万源花魔芋（十三）云南红魔芋（十四）清江花魔芋四、 繁殖方
法（一） 根状茎（芋鞭）繁殖（二） 项芽带蒂繁殖（三） 小块茎繁殖（四） 切块繁殖（五） “种子
”繁殖（六） 离体组织培养繁殖（七） 不定芽低温保存（八）微球茎繁育五、 栽培技术（一） 土地
准备（二） 种芋的选择、处理、破除休眠和催芽（三） 播种（四） 间作套种（五） 田间管理六、 收
获、贮藏与运输（一） 收获（二） 贮藏（三） 运输七、 病虫害防治1.日灼病2.白绢病3.软腐病4.病毒
病5.轮纹斑病6.炭疽病7.细菌性叶枯病8.干腐病9.根腐病10.缺素症11.花斑叶12.非正常倒苗13.斜纹夜蛾14.
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谱(二)魔芋方剂
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章节摘录

插图：一、发展魔芋生产，振兴山区经济（一）魔芋的起源与传播魔芋又叫蒟蒻（音举弱）、蒟芋、
蒻头。
另外，还有许多地方俗名：如云南称花麻蛇、山豆腐，贵州称花秆莲、鬼蜡烛，四川称灰菜，江西称
虎掌、花把伞、蛇头草，陕西称麻芋子，广西称南星、天星芋、香炉芋，广东称南星头、南芋，浙江
称土半夏，上海称蛇头草。
有的地方还称它为鬼芋、鬼头、蛇六谷、蛇苞谷、花梗莲、蛇玉米、黑豆腐、黑芋头，更有称它为“
蒿”的（闽东）。
英国称Elephane footyam Suran，日本称蒟翦蒻芋、蓖翦。
魔芋为天南星科魔芋属的多年生块（球）茎植物，学名Amorphphallus riviPri Durieu。
　　天南星科是一个包括2 500余种的大科，其分布区域跨越赤道带到寒温带的各个生态地带，散布于
新旧大陆的各大陆块。
李恒将天南星科105个属的分布区归纳为12个分布类型和29个亚型，并对每一类型的属进行了生态分析
，指出天南星科的原始类群在晚白垩纪时起源于亚洲大陆南缘，从印度到东南亚，可能还包括印度支
那和云南西双版纳一带。
即欧亚古陆的亚洲南缘地带的水域生态环境。
魔芋属植物现在的地理分布包括旧大陆热带在内，其西界为西非，东界以日本—菲律宾—中国台湾—
新几内亚—澳大利亚一线构成。
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编辑推荐

《魔芋栽培与加工利用新技术》为金盾出版社出版。

Page 6



第一图书网, tushu007.com
<<魔芋栽培与加工利用新技术>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 7


