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内容概要

本书是“新型农民现代农业技术与技能培训丛书”的一个分册。
内容包括：菌类园艺工岗位职责和素质要求，双孢蘑菇、草菇、鸡腿蘑、香菇、黑木耳、平菇、杏鲍
菇、白灵菇、金针菇、滑菇园艺工基本技能。
全书内容丰富，语言通俗易懂，可操作性强，可作为县（市）举办新农村食用菌园艺工培训教材，亦
可供广大菇农及农业院校相关专业师生阅读参考。
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章节摘录

　　第一章　食用菌园艺工岗位职责和素质要求　　一、岗位职责　　食用菌园艺工应熟悉并遵循无
害化生产原则，能够熟练进行食（药）用菌的菌种培养、菌种保藏，栽培场所的建造，培养料的准备
以及菌类的栽培管理和采收等项工作。
　　二、素质要求　　作为一名合格的食用菌园艺工，应具备扎实的基本理论知识、一定的法律基础
知识、食（药）用菌业成本核算知识和安全生产知识。
　　（一）思想素质　　1．安全生产知识　安全生产知识主要包括以下内容：①实验室、菌种生产
车间、栽培试验场、产品加工车间的安全操作知识。
②安全用电知识。
③防火、防爆安全知识。
④手动工具与机械设备的安全使用知识。
⑤化学药品的安全使用与贮藏知识。
　　2．有关法律基碲知识　食用菌园艺工在掌握以上安全生产知识的同时，还应具备有关法律法规
的基础知识。
有关法律法规包括以下内容：①《种子法》。
②《森林法》。
③《环境保护法》。
④《全国食用菌菌种暂行管理办法（食用菌标准汇编）》。
⑤《食品卫生法》。
⑥《劳动法》。

Page 4



第一图书网, tushu007.com
<<食用菌园艺工培训教材>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 5


