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前言

　　乘改革开放的快车，经历了二十多年的风风雨雨，现今的中国餐饮业已经成为市场化程度最高、
竞争最充分、发展速度最快的行业之一。
它曾经吸引了成千上万投资者的目光，并给了其中许多人以丰厚的回报。
只有经营过餐饮业的人才更明白，日进万金其实不是神话，而是完全能够实现的事实。
　　但是，面对新开的餐馆越来越多，赔钱的餐馆也日见增多的残酷现实，不少业内人士既感到惶恐
不安，又感到困惑不已。
为什么昨天还客似云来的海鲜城，今天却乏人问津?为什么仅一墙之隔的两家火锅店，一家烟雾腾腾，
一家却锅冷人稀?为什么麦当劳、肯德基等洋餐馆
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内容概要

一套专为餐馆酒楼老板、各级主管和从业人员策划的前瞻性、实用性和专业性丛书，每一本都能提供
新思念、新方法和新技能，激发餐饮业人士的创意和灵感，协助餐饮业人士成功与成长。
想要创造最佳业绩，不可不读！
    《唯高餐饮经典书库》    是中国内地迄今为止面向餐馆业人士最早的、规模较大的、最系统和最实
用的一套专业图书，在一定时期内填补着中国餐馆业经营管理图书的许多空白。
    《唯高餐饮经典书库》    将世界先进的餐馆业经营管理理念和经验引进到中国，并紧密结合中国餐
饮企业的实际需要，在保证专业性的基础上，同时具有极强的实践性。
    《唯高餐饮经典书库》    读者近百万人，众多餐饮企业把它选作自己的内部培训教材，它对中国一
代餐饮企业经营管理人才的成长已经作出并继续作出功不可没的贡献。
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章节摘录

　　第一章　餐饮赢在精益求精：　　一、要快捷，更要健康：　　快餐的概念就是方便和快捷。
但如何才能达到快捷又健康呢？
“黄飞黄快餐”创办人黄高鸿先生在对市场进行调查后，根据日渐富裕起来的顾客“快吃也讲营养”
、“追求健康理念”这一需求，独创了中国第一家营养均衡、搭配合理的健康快餐，并很快在市场上
占有一席之地。
　　“黄飞黄快餐”向社会输出的快餐系列产品和服务，不但方便快捷，而且健康、营养、美味。
“黄飞黄快餐”的品种有很多：如饭类（包括笼仔饭、炖盅饭、炒饭和碟头饭）、粥品类、粉面类、
拉肠粉类、炖品类、小炒类、
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