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内容概要

本书根据高职高专烹饪专业的教学特点，针对行业需要，以能力为本位、以就业为导向、以学生为中
心、以重点培养学生的综合职业能力和创新精神的编写方针指导下，基于面点品种生产过程和高职高
专烹饪专业的培养目标，安排编写了涵盖面点基础理论、面点品种开发与创新、面点生产管理与经营
和面点示范教学实例等十一个章节，内容翔实，图文并茂。
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章节摘录

第一章 中国面点概述第二节 中式面点的风味流派和特色中式面点制作技术经过长期的发展，经过历
代面点师的不断总结、实践和广泛交流，已创造出许多口味淳美、工艺精湛、色形俱佳的面点制品，
在国内外享有很高的声誉。
我国幅员辽阔、资源丰富，加上受各地气候、地理环境、物产、民俗习惯、人文特点等诸方面因素的
影响，面点制品不仅繁多，而且其有浓郁的风格和特色。
从全国看，面点制品在选料、口味、制作工艺上大体形成了京式、苏式、广式、川式、晋式等地方风
味流派。
一、京式面点的形成和特色 京式面点泛指黄河流域及黄河以北的大部分地区所制作的面点以北京为代
表故称京式面点。
（一）京式面点的形成北京有着悠久的历史和文化，历史上曾作为多个王朝的国都或陪都。
在我国古代，都城是“五方杂处”的地方，是当时的政治、文化和经济中心。
北京又是北方各主要民族杂居相处的地方，各民族面点的制作方法在此进行交融。
京式面点兼收并蓄了各民族的面点制作方法，在继承民间食品的基础上，为迎合皇家、官府和众多其
他层次的需要逐渐形成了自己的特殊风格和特色。
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