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内容概要

《调酒与酒吧管理(酒店服务与管理专业模块)》由匡家庆主编，以现代年轻人的视角，把握时代的脉
搏，适时地介绍了调酒的基本技能和调酒师必备的基础酒水知识，为有志于从事调酒事业的年轻人提
供了一份丰盛的调酒火餐。
同时，本书从酒吧经营与管理的角度，阐述了酒吧服务、经营、管理的相关内容，为调酒师职业生涯
的规划和发展奠定基础。

《调酒与酒吧管理(酒店服务与管理专业模块)》分为“调酒篇”和“
酒吧管理篇”两部分，既有技能的展示，也有知识的积累，有利于凋酒爱好者循序渐进，系统地学习
调酒艺术和酒吧经营管理艺术。
该书不仪可以作为调酒师培训机构、中高职院校酒店服务与管理专业学生的教材，也是一本很好的调
酒与酒吧管理的工具书。
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章节摘录

版权页：   插图：   二、鸡尾酒的传播阶段 美国禁酒法（1920～1933年）的实施对欧洲鸡尾酒热潮的出
现起了加速的作用。
这一禁酒法在鸡尾酒的世界中创造出两种流派：其一是自由奔放的美式鸡尾酒；其二则是一边吸收美
国的饮酒文化，一边又保持欧洲传统的欧式鸡尾酒。
在这一期间，在美国的城市中出现了很多地下非法营业的酒馆，出现了一股避开宫廷耳目品尝鸡尾酒
的风潮。
为了在家里偷偷地饮酒，制造出和书架很相似的鸡尾酒台架（家庭酒吧），艺术装饰型的酒吧用具（
冰桶、摇酒壶、苏打水虹吸瓶、搅拌棒等）以及酒杯的收藏都是当时人们极其热衷的事情，这一切也
都是当时的时代特征。
另外，对禁酒法心怀不满并具有正义感的酒吧服务员离开了美国而到欧洲来寻求发展，这也使美式的
饮酒文化得以广泛流传。
 19世纪20年代的欧洲，在伦敦已出现了夜总会，年轻人欣赏爵士音乐和饮酒一直到深夜。
在1889年开业的萨波依饭店里也引进了美式酒吧。
从中午开始，酒吧便开始营业，人们在这里可以品尝到鸡尾酒。
后来出版了被称为鸡尾酒书籍之经典的《萨波依鸡尾酒全书》。
 除此之外，在饮酒文化中发生的更为突出的变化是女性走进了酒吧。
在此之前，酒吧是男人们独占的天地，但此时已是男女势力范围的空间开始发生变化的时代。
当时的鸡尾酒主要是以威士忌、白兰地、金酒为基酒的。
鸡尾酒的调制方法也是以搅拌或摇动为主。
从味道上来说，也不是把材料本身的味道放在首位，几乎都是浑然一体的、完全被调制成另外一种味
道的鸡尾酒。
 三、鸡尾酒的热潮阶段 真正的鸡尾酒热潮的到来，是在第二次世界大战结束之后。
酒吧重新开业，与此同时，“蓝色的珊瑚礁”在竞赛中获得第一名。
进而，在战后开放的风潮中，逢时而生的托里斯酒吧，创造了一种以较低的价格就能随意品尝洋酒的
气氛，因此，与“蓝色的珊瑚礁”一起，急速地扩大了鸡尾酒爱好者的范围。
 第二次世界大战结束后，欧洲（尤其是法国和意大利）又再次在鸡尾酒的世界中开始发挥力量。
最先登场的是1945年创作出来的吉尔鸡尾酒，在20世纪60年代曾流行一时。
1950年前后，在美国也出现了很多口感清爽、酒精度数较低的鸡尾酒，如使用搅拌器调制的鸡尾酒或
以波本和龙舌兰为基酒的鸡尾酒，还有迎合清淡口味嗜好的伏特加补酒和冷饮葡萄酒等。
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编辑推荐

《"中国旅游院校五星联盟"中国骨干旅游高职院校教材:调酒与酒吧管理》不仅可以作为调酒师培训机
构、中高职院校酒店服务与管理专业学生的教材，也是一本很好的调酒与酒吧管理的工具书。
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