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内容概要

本书是《食品添加剂应用丛书》中的一个分册。
全书共分十六章，详细介绍了营养强化剂、防腐剂、抗氧化剂、食用色素、护色剂与漂白剂、食用香
料与香精、调味剂、增稠剂、乳化剂、膨松剂与凝固剂、品质改良剂、螯合剂和抗结剂、赋形剂和胶
姆糖基础剂、酶制剂、食品加工助剂等食品添加剂，包括各种食品添加剂的性质、制备方法、质量指
标、安全性及应用。
    本书可供从事食品生产、食品添加剂研发人员以及相关生产企业的工程技术人员参考使用，亦可作
为高等院校相关专业师生的参考资料。
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现状    二、营养强化剂和强化食品的未来第三章 防腐剂  第一节 防腐剂的作用及机理  第二节 防腐剂的
应用方法和技术    一、防腐剂的正确使用    二、防腐剂与其他方法的结合    三、其他因素对防腐剂作
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剂第九章 增稠剂第十章 乳化剂第十一章 膨松剂、凝固剂第十二章 品质改良剂、螯合剂和抗结剂第十
三章 赋形剂和胶姆糖基础剂第十四章 酶制剂第十五章 食品加工助剂及其他类食品添加剂第十六章 食
品添加剂的安全使用主要参考文献本书所用缩略语

Page 3



第一图书网, tushu007.com
<<食品添加剂应用基础>>

版权说明

本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问:http://www.tushu007.com

Page 4


