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内容概要

本书以现代食品安全科学的观点，全面介绍国内外现代食品安全方面存在的问题、应对策略及法规、
科学研究的最新进展，重要是化学性污染和生物性污染的危险性分析及其控制措施，包括危害分析与
关键控制点体系（HACCP）。
本书既介绍食源性疾病（包括人兽共患疾病）和食源性危害（食品添加剂、金属污染、亚硝胺、多环
芳烃、杂环胺、农药与兽药残留、霉菌毒素和藻类毒素污染、食品本身存在的天然毒素），还重要介
绍食品安全领域的热点问题（如疯牛病、大肠杆菌O157：H7、二噁英、氯丙醇、丙烯酰胺、食物过
敏、转基因食品、辐照食品等）的现状、产生原因、危害、防治要点、特别突出地利用危险性分析制
定食品安全限量标准的过程与重要限量指标，以作为手册供查询使用。
    本书可作为从事食品科学和食品卫生教学、科研、管理人员的阅读材料和岗位培训与在职继续教育
的学习参考书，也是相关领域的研究生和本科生的学习参考书。
本书也可以为食品生产经营人员和广大食品消费者提供科学咨询和指导。
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作者简介

吴永宁，博士，研究员，博士生导师。
1983年毕业于南京医学院公共卫生专业，1986年、1997年在中国预防医学科学院获营养与食品卫生专
业硕士、博士学位。
现任中国疾病预防控制中心营养与食品安全所化学污染监控室主任。
研究领域：食品化学污染物与健康。
目前主持应用HPLC、GC-MS
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