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内容概要

本书共分两部分，第一部分介绍了调味油生产的机械与设备，其中有整理设备、脱皮设备、干燥设备
、破碎设备、加热蒸发设备、冷却设备、分离设备；第二部分介绍了十多种调味油的生产工艺。
本书内容丰富，资料翔实，可操作性强，是一本有价值的参考书。
    本书可供油脂行业、食品行业及相关行业的生产工作者阅读。
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