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内容概要

本书首先简要介绍了豆制品加工的基本原理与原辅料，然后重点介绍了200例各种豆腐、豆腐干、豆乳
、豆奶、豆粉、大豆蛋白、腐竹、腐乳、豆腐、酱油以及绿豆、豌豆制品的加工实例，还有豆腐菜肴
的制作。
既有传统豆制品的制作，又有新型豆制品的加工。
内容丰富，资料翔实，实用性强。
    本书可供从事豆制品加工的生产人员、家庭小作坊参考使用。
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