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前言

经过近十年的发展，中国芦荟产业正逐步成熟起来。
1998年，国家科技部组织专家经过论证将芦荟产业定位为我国的新兴产业，并成立了芦荟产业联系会
和国家轻工业芦荟制品质量监督检测中心，2005年经民政部批准成立了中国民营科技促进会芦荟产业
专业委员会，管理和规范芦荟行业发展；同时，一批芦荟产业标准适时推出，中华人民共和国轻工行
业标准《化妆品用芦荟制品》和《食品用芦荟制品》已于2001年2月发布实施，国家农业部行业标准《
鲜芦荟》2005年2月实施，国家发展与改革委员会发布的一批芦荟终端产品标准也于2007年8月和12月
陆续实施；2008年5月26日，中华人民共和国卫生部发表公告（2008年12号），批准包括库拉索芦荟凝
胶在内的7种物质作为新资源食品，突破了困扰芦荟行业多年的市场准人问题，是芦荟行业的福音；
广泛科学的芦荟基础研究不断取得新的成果；人们对芦荟的认知程度越来越高。
这些条件为我国芦荟产业的健康发展提供了可靠的保证。
据统计，目前中国芦荟种植面积已达8万亩左右，除了西藏、青海外，全国各省、市、自治区都有种
植。
市场上芦荟及相关产品的种类也日益增多，用芦荟鲜叶和幼苗制成净菜，直接进入超市，在中高档餐
馆内也时常看到各式芦荟菜肴；用不同品种芦荟制成的各种规格的芦荟原料在国内都可看到，如芦荟
原汁、各种倍率浓缩汁、干粉、芦荟油以及芦荟酱、芦荟丁块等；含有芦荟的食品、保健品、化妆品
等终端产品更是琳琅满目。
芦荟制品生产工艺日趋完善、产品质量稳步提高。
随着人们生活水平的提高和市场竞争的加剧，不论是企业、研究人员还是消费者，都期望能不断提高
芦荟制品的技术含量，赋予产品更强的功能。
因此，对芦荟中的活性成分进行分离纯化，并对其进行安全性和功能性评价，就成为非常重要的一个
环节。
本书以芦荟中活性成分分离纯化及应用为主线，介绍了芦荟研究的最新动态，系统阐述了植物化学和
分离纯化技术的基本原理及应用，并就芦荟的安全性和功效评价进行了论述。
为了满足不同行业的需求，书中还介绍了一些基础性知识，如有机化学中的单糖知识、分析化学知识
、国家相关的法规和程序等。
本书可供食品、营养、医药、卫生、生化、化妆品等领域科研、生产单位从业人员及管理人员参考。
由于编者水平有限，书中难免有误，敬请读者指正。
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内容概要

本书对芦荟种类、主要功效、作用机理和规格进行了简单介绍，重点对芦荟中糖、醌及黄酮类化合物
等活性成分的性质、分离纯化及应用研究进行了阐述。
为了满足不同行业的需求，书中还介绍了一些相关基础知识，如有机化学中的单糖知识，分析化学知
识、分离纯化技术、国家相关的法规和程序等。
    本书可供食品，营养、医药、卫生、生化、化妆品等领域科研、生产单位从业人员及管理人员参考
。
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作者简介

赵华，北京工商大学化工学院副教授，国家轻工业芦荟制品质量监督检测中心副主任。
     
    长期从事芦荟及其它天然植物的应用研究工作，先后在各种学术会议和期刊上发表论文20余篇，主
持制定行业标准3部，参加省部级以上科研项目10余项。
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章节摘录

插图：（4）非热特性微波在低温或常温下可以达到以往在高温状态下才能完成的效果，实现了低温
灭菌。
在微波交变电磁场的作用下，微生物体内的极性水分子会陕速转向及定向排列、撕裂和相互摩擦，导
致电容性细胞膜结构破裂或者细胞分子间氢键松弛，使得细胞的生存环境遭到严重破坏，以致细胞死
亡。
微波萃取的原理是：在微波电磁场中，高频电磁波穿透萃取介质，到达物料的内部维管束和腺胞系统
。
由于吸收微波能，细胞内部温度迅速上升，压力增大，细胞壁发生膨胀乃至破裂，这样细胞内有效成
分可以自由流出，在较低的温度条件下被萃取介质捕获并溶解，再通过进一步过滤和分离，即可获得
萃取物料。
另一方面，微波所产生的电磁场，加快了被萃取成分从物料表面向萃取溶剂界面扩散速率。
在微波场中，极性溶剂如水分子高速转动成为激发态，这是一种高能量不稳定状态，或者水分子汽化
，加大萃取组分的驱动力，或者水分子本身释放能量回到基态，所释放的能量传递给其他物质分子，
加速其热运动，缩短萃取组分从物料内部扩散到萃取溶剂界面的时间，从而提高萃取速率，同时还降
低了萃取温度，最大限度保证萃取的质量。
也可解释为，当微波能作用于分子上时，促进了分子的转动运动，若分子具有一定的极性，便在微波
电磁场作用下产生瞬时极化，并以24．5亿次／s的速度做极性变换运动，从而产生键的振动、撕裂和
粒子之间的相互摩擦、碰撞，促进分子活性部分（极性部分）更好地接触和反应，同时迅速生成大量
的热能，促使细胞破裂，使细胞液溢出来并扩散到溶剂中。
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编辑推荐

《芦荟活性成分研究及其应用》由中国轻工业出版社出版。
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