
第一图书网, tushu007.com
<<食品分析操作训练>>

图书基本信息

书名：<<食品分析操作训练>>

13位ISBN编号：9787501964130

10位ISBN编号：7501964130

出版时间：2008-7

出版时间：中国轻工业出版社

作者：王M，许泓　主编

页数：241

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<食品分析操作训练>>

内容概要

本书内容设置上以实用技术为主，打破传统的章节条框，面对日益严峻的食品安全形势，由天津出入
境检验检疫局专家和一线优秀专业教师组成编写小组。
追踪专业前沿知识，融合先进检测手段，结合职业教育的特点分别设计了基本素质能力模块、专业技
能模块和专业能力拓展模块既满足了职业教育的需要；又由于选择了最新的检测手段，贴近检测工作
实际，也是从事食品检测工作人员和科研工作者的实用参考资料。
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章节摘录

　　第一章　绪论　　一、食品分析的性质和作用　　食品分析是研究和评定食品品质及其变化的一
门专业性很强的实验科学。
　　食品分析依据物理、化学、生物化学的一些基本理论和国家食品卫生标准，运用现代科学技术和
分析手段，对各类食品（包括原料、辅助材料、半成品及成品）的主要成分和含量进行检测，以保证
生产出质量合格的产品；同时，作为质量监督和科学研究不可缺少的手段，在食品资源的综合利用、
新型保健食品的研制开发、食品加工技术的创新提高、保障人民身体健康等方面都具有十分重要的作
用。
　　二、食品分析的内容和范围　　食品分析主要包括：感官检验、营养成分测定、食品添加剂的测
定及食品中有毒有害物质的测定。
　　1．食品的感官检验　　食品质量的优劣最直接地表现在它的感官性状上，各种食品都具有各自
的感官特征，除了色、香、味是所有食品共有的感官特征外，液态食品还有澄清、透明等感官指标，
固体、半固体食品还有软、硬、弹性、韧性、黏、滑、干燥等一些能为人体感官判定和接受的指标。
好的食品不但要符合营养和卫生的要求，而且要有良好的可接受性。
因此，各类食品的质量标准中都有感官指标。
感官鉴定是食品质量检验的主要内容之一，在食品分析检验中占有重要的地位。
但感官检验有它的局限性，它只能凭着感觉对原料外观特点作出某种判断，其精确可靠的程度不如理
化检验方法。
加之人们的感官敏锐程度不同，知识、经验也有差别，在一定程度上还带有主观性，容易发生偏差，
检验者必须经过反复实践，积累丰富的实践经验，才能准确地鉴定原料的品质优劣。
因此，本书对感官检验不做详细讲解。
　　2．食品营养成分的测定　　食品中含有多种营养成分，如水分、蛋白质、脂肪、碳水化合物、
维生素和矿物质元素等。
不同的食品所含营养成分的种类和含量是各不相同的，在天’然食品中，能够同时提供各种营养成分
的品种较少，人们必须根据人体对营养的要求，进行合理搭配，以获得较全面的营养。
因此，必须对各种食品的营养成分进行分析，以评价其营养价值，为选择食品提供参考。
　　⋯⋯
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