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内容概要

本书是食品类专业中重要的专业课程之一。
本书编写的宗旨是使本教材以基础知识为主体，着重提高学生的综合素质能力，培养技能型、应用型
人才，突出高职高专职业教育的特色。
     本书在编写过程中，以“必需”和“够用”为度，选题恰当，层次清晰，内容包括绪论、食品样品
的采集和前处理技术、食品的感官检验法、食品的物理检测法、食品一般成分的检验、食品添加剂的
测定、食品中微量元素的测定、食品中有毒有害物质的测定、食品中食品卫生微生物的测定、食品分
析中的质量保证、实验方法评价与数据处理等共十一章。
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书籍目录

第一章 绪论  一、食品分析与检验的对象、任务  二、食品分析与检验的内容  三、食品分析与检验的
方法类型  四、食品分析与检验课程的学习要求  五、食品分析与检验的现状及发展方向第二章 食品样
品的采集和前处理技术  第一节 样品的采集  第二节 样品的前处理技术第三章 食品的感官检验法  第一
节 概述  第二节 感官检验常用方法第四章 食品的物理检测法  第一节 概述  第二节 物理检测的几种方法
 第三节 食品的物性测定第五章 食品一般成分的检验  第一节 水分的测定  第二节 灰分的测定  第三节 
酸度的测定  第四节 脂类的测定  第五节 碳水化合物的测定  第六节 蛋白质及氨基酸的测定  第七节 维
生素的测定第六章 食品添加剂的测定  第一节 概述  第二节 甜味剂的测定  第三节 防腐剂的测定  第四
节 护色剂的测定  第五节 漂白剂的测定  第六节 着色剂的测定  第七节 抗氧化剂的测定  第八节 品质改
良剂的测定第七章 食品中微量元素的测定  第一节 概述  第二节 微量金属元素的测定  第三节 微量非金
属元素的测定第八章 食品中有毒有害物质的测定  第一节 食品中农药残留的测定  第二节 食品中药物(
兽药)残留的测定  第三节 食品中毒素(天然毒素)的测定  第四节 食品中激素的测定  第五节 食品中源于
包装材料的有害物质的测定  第六节 食品加工过程中形成的有害物质的测定第九章 食品中食品卫生微
生物的测定  第一节 概述  第二节 菌落总数的测定  第三节 大肠菌群的测定  第四节 常见致病菌的检验  
第五节 真菌学检验第十章 食品分析中的质量保证  第一节 分析数据的质量  第二节 分析测试中的质量
保证第十一章 实验方法评价与数据处理  第一节 实验方法评价  第二节 实验数据处理附表主要参考文
献
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