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内容概要

　　《水生蔬菜加工工艺与配方》是作者在近几年对水生蔬菜深加工研究的基础上，总结出适合工厂
化生产的水生蔬菜制品的加工，如干制品、鲜品及净菜、盐渍与调味制品以及出口创汇产品等。
比较全面介绍了近些年来水生蔬菜加工研究的科研成果，全书共分16章，第一章水生蔬菜概况，主要
介绍水生蔬菜的地位和作用、水生蔬菜的栽培通性和分类以及水生蔬菜发展中存在的问题和对策。
第二章水生蔬菜加工的基础知识，主要介绍水生蔬菜原料的化学成分、水生蔬菜加工的辅助原料、水
生蔬菜加工的卫生要求、常用设备。
第四章至第十六章用 13章的内容介绍各种水生蔬菜制品的加工实例，详细地介绍了加工的工艺流程和
操作要点，并介绍了大部分产品的详细质量标准。
全书内容丰富，资料翔实，技术可操作性、实用性强，为读者提供了较全面有价值的资料。
　　《水生蔬菜加工工艺与配方》可供从事水生蔬菜食品加工以及水生蔬菜科研开发等工作的技术人
员和大中专院校师生教学参考和阅读，还可作为农业科技致富的培训教材。
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编辑推荐

水生蔬菜是我国蔬菜生产中的一大特色，其品质之多，分布之广、生产面积之大，在当今世界各国中
均居首位。
本书是作者在近几年对水生蔬菜深加工研究的基础上，总结出适合工厂化生产的水生蔬菜制品的加工
，如干制品、鲜品及净菜、盐渍与调味制品以及出口创汇产品等，比较全面介绍了近些年来水生蔬菜
加工研究的科研成果。
    本书可供从事水生蔬菜食品加工以及水生蔬菜科研开发等工作的技术人员和大中专院校师生教学参
考和阅读，还可作为农业科技致富的培训教材。
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