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内容概要

食品雕刻，是我国广大厨师在长期实践中创造出来的一门较高技艺，被外国朋友称为东方食品明珠，
中国厨师的一绝。
    食品雕刻是烹饪中的美学。
烹饪美学是审美价值和实用价值的结合体，一件成功的食品雕刻不单单是食品，也是一件有欣赏价值
的工艺品。
    烹饪满足人们充饥、摄取营养的要求，这是实用的一面。
烹饪中的食品雕刻有艺术欣赏性，给视觉、触觉、味觉以艺术享受，这是美的一面。
在审美方面食雕起着举足轻重的作用。
    随着烹饪原料的日益丰富，人民生活水平的提高，对食品雕刻也提出了更高的要求，当它呈现在宾
客面前时，要有现代性、艺术性，还要有深刻的含义。
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作者简介

王文志，男，1969年生，山东省青州市人，特一级烹调技师，山东省烹饪学会会员，现任山东省潍坊
市饮食服务公司技校讲师。

    王文志于1989年毕业于山东省蓝翔技校。
1994年赴黑龙江商学院深造，专修烹饪与酒店管理，现从业已十余年，他注重积累经验，丰富知识，
在烹饪技艺和
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