
第一图书网, tushu007.com
<<宴会设计>>

图书基本信息

书名：<<宴会设计>>

13位ISBN编号：9787501928095

10位ISBN编号：7501928096

出版时间：2002-1

出版时间：中国轻工业出版社

作者：陈金标 编

页数：374

版权说明：本站所提供下载的PDF图书仅提供预览和简介，请支持正版图书。

更多资源请访问：http://www.tushu007.com

Page 1



第一图书网, tushu007.com
<<宴会设计>>

内容概要

宴会是人们在饮食生活中常见的社交活动形式。
说白了，就是以饮食的方式进行人际间的感情交流，从而促成各种不同目的的人际交流活动。
大至国家之间的交流，小到一般百姓的婚丧喜庆，几乎都可以通过宴会活动的形式进行，所以宴会就
成了饮食文化研究的重要内容。
宴会是不同地区、不同时代人类饮食活动中，精神文明和物质文明集中体现的重要（或主要）形式，
举办宴会是社会餐饮行业的主要任务，宴会也是饮食民俗的主要研究对象。
    目前，我国对宴会的研究已涉及到宴会发生和发展的历史，宴会在饮食文化学中的地位和作用，宴
会在文化、科学和艺术等方面的实际内涵，宴会与饮食民俗学的关系，以及宴会设计、组织和管理等
方面。
就餐饮行业而言，迫切需要而又切合实际的，当然是宴会的设计、组织和管理  等方面的实务。
因此，本书作为烹饪高等职业教育教材，无疑应该紧扣餐饮行业的实际需要。
也正是如此，本教材在编写过程中，采取了“务实”的态度，从而避开了在“务虚”方面已出现的各
种争议。
但并不是说，那些争议不重要或无意义，只是说学者的研究和学校的教学活动毕竟不是一回事，尽管
它们之间有着千丝万缕的联系。
    宴会和饮食文化的其他主题一样，具有明显的民族性和时代性。
民族性要求我们在设计、组织和实施各种不同目的的宴会活动时，要集中并且准确地弘扬中国饮食文
化的优良传统，摒弃封建的文化糟粕；时代性则要求我们正视当前饮食活动与现代社会生活的和谐，
特别是要加大宴会活动的科学内涵，要使宴会成为培养人们良好的生活习惯、增进身心健康、讲究饮
食营养平衡、确保食品安全、卫生的健康、文明的社会饮食活动。
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