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前言

　　为了落实《国务院关于大力推进职业教育改革与发展的决定》精神，适应高等职业教育发展的新
形势，深化教育教学体制改革，推动职业教育与培训全面发展，培养适应社会经济建设需要的高素质
技能型人才，我们编写了此书，以满足我国农产品检测类和食品类专业高等职业教育发展的需要，以
及各级农产品与食品检测部门广大化验人员的需求。
　　农产品质量是关系到国民经济发展和人民群众生命安全的重大问题。
在国内商品交换和国际贸易中，世界各国都把农产品质量放在首位，并以此作为技术壁垒抵御外来的
竞争。
一方面，现代分析检测技术的发展突飞猛进，检测仪器和分析方法更新很快，另一方面新型农药和农
业新型投入品的使用，各国政府也不断提出新的检验项目。
有鉴于此，我们在归纳现行有效的主要检验标准方法的基础上，着力搜集最新的检测方法，确保编写
内容的规范性和适用性。
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内容概要

本书依据高等职业教育“应用型高级技术专业人才”的培养目标，以能力培养为本位，并参照农业与
食品行业农产品/食品检验化验员国家职业标准而编写。
     本书主要内容包括农产品样品的采集、制备与保存，谷物、蔬菜、水果、肉、蛋、奶等主要农产品
的检验技术。
各项检验技术以现行有效的国家规定的操作规程和国家产品与检验方法标准为依据，旨在通过系列标
准操作技能训练，培养学生的岗位技能，突出检验任务的完整性、操作方法的规范性、技能培养的针
对性和教学内容的实用性，以适应农产品检验技术的更新与发展的需要。
     本教材适用于高职高专院校农产品检测专业、食品检验专业，以及农业、食品类相关专业师生选用
，也可作为农产品与食品检验化验员的培训教材，还可作为农产品监测单位工作人员与农产品经销与
加工企业一线技术人员的参考书。
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章节摘录

　　系建设为基础，以全面提高农产品质量安全水平和竞争能力为核心，以市场准人为切人点，实现
从“农田到餐桌”全过程的质量控制，旨在全面推动农产品的无公害生产、产业化经营、标准化管理
，满足经济发展和人民生活的需要。
2.农业标准体系（1）国家标准国家标准是指对全国经济技术发展有重大意义，必须在全国范围内统一
的标准。
国家标准由国家质量技术监督局编制计划和组织草拟，并统一审批、编号和发布。
（2）行业标准行业标准是指我国全国性的农业行业范围内的统一标准。
《标准化法》规定，“对没有国家标准而又需要在全国某个行业范围内统一技术要求，可以制定行业
标准。
”农业行业标准由农业部组织制定。
行业标准是对国家标准的补充，行业标准在相应国家标准实施后，自行废止。
（3）地方标准地方标准是指在某个省、自治区、直辖市范围内需要统一的标准。
对没有国家标准和行业标准而又需要在省、自治区、直辖市范围内统一的技术和管理要求，可以制定
地方标准。
地方标准由省、自治区、直辖市政府标准化行政主管部门制定。
地方标准不得与国家标准、行业标准相抵触。
在相应的国家标准或行业标准实施后，地方-标准自行废止。
÷（4）企业标准企业标准是指企业所制定的产品标准和在企业内需协调、统一的技术要求和管理工
作要求所制定的标准。
企业标准由企业制定。
国家标准、行业标准、地方标准和企业标准之间的关系是，对需要在全国范围内统一的技术要求，应
当制定国家标准；对没有国家标准而又需要在全国某个行业内统一的技术要求，可以制定行业标准；
对没有国家标准和行业标准而又需要在省、自治区、直辖市范围内统一的技术要求，可以制定地方标
准；企业生产的产品没有国家标准和行业标准的，应当制定企业标准。
国家鼓励企业制订高于国家标准的企业标准。
我国的农产品标准，从无到有，目前已形成了产品、生产技术规程、检验测试等一系列标准，并在生
产中得到推广和应用。
近年来，国家和行业有关部门，加大标准制定力度，标准不足和标准体系不健全的问题已经得到彻底
改变。
与此同时，我国初步完成了农业质量监测体系建设。
在完善提高原有农业质检机构的检测能力和检测水平的基础上，将建设重心下移，在重点市、县和大
宗农产品主产区，建设了一批农产品质量监督检验机构，加强对农产品生产基地、重点农产品批发市
场及大型龙头企业的质量监控。
形成了以省部级农业质检机构为龙头，区域性农业质检机构为补充，市县级农业检测机构为骨干，生
产基地、农产品市场、龙头企业检测室（站、点）为基础的质量监测体系。
能够系统开展农业投入品、农产品质量检测和产地环境质量评估。
覆盖生产、加工、流通各个环节，满足农业生产、环境保护、国内外市场准人与安全消费的需求，以
保障农产品的无害化生产和消费。
3.农产品质量检测的分类农产品分析与感官评定的研究内容很广泛，主要包括下面三个方面。
（1）农产品中的营养素分析农产品的营养素按照目前新的分类方法，包括宏量营养素、微量营养素
和其他膳食成分三大类。
①宏量营养素：蛋白质、脂类、碳水化合物。
②微量营养素：维生素（包括脂溶性维生素和水溶性维生素）、矿物质（包括常量元素和微量元素）
。
③其他膳食成分：膳食纤维、水及植物源食物中的非营养素类物质。
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上述这些物质是决定食品品质和营养价值的主要指标，其分析方法是农产品分析的主要研究内容。
（2）农产品中的有害物质分析农产品中的有害物质来源于污染。
农产品污染主要来源
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