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内容概要

　　《休闲食品加工技术》是《中等职业学校食品类专业“十一五”规划教材》中的一个分册。
书中重点介绍了我国常见休闲食品的生产技术及相关的理论知识。
主要内容包括谷物类休闲食品、坚果类休闲食品、糖类休闲食品、果蔬类休闲食品、肉类休闲食品和
其他类休闲食品。
在编写过程中，本着实用和“新”的原则，尽量收集一些市场上流行的、大众喜爱的品种以及采用新
的生产工艺和生产设备生产的产品。
因此，《休闲食品加工技术》内容新颖，理论联系实际。
　　《休闲食品加工技术》不仅可以作为中等职业学校食品类专业学生的基础教材，也可供食品科学
与工程及相近专业的师生及从事农产品生产与加工的科技人员、管理人员的参考用书。
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