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内容概要

本书参照《国家职业标准 中式面点师(高级)》；根据国家职业技能鉴定中式面点师试题库鉴定要素表
，以问答的形式详细介绍了每个鉴定点的理论知识和操作技能。
本书涵盖了饮食原料知识、饮食营养知识、饮食成本核算知识、安全生产知识、面点工艺等相关内容
。
本书配有试题选解和数套模拟试卷，是参加高级中式面点师考核鉴定的必备用书，也可供相关的饮食
服务及面点制作爱好者参考。
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书籍目录

前言应知单元  鉴定范围1 饮食卫生知识    鉴定点1 微生物的污染    鉴定点2 寄生虫及虫的污杂    鉴定点3
昆虫及有害动物的污染    鉴定点4 化学农药的污染    鉴定点5 包装材料的污染    鉴定点6 工业“三刻”
的污染    鉴定点7 放射性物质的污染    鉴定点8 食品污染的危害    鉴定点9 食品污染的防治    鉴定点10 
食物中毒的概念    鉴定点11 食物中毒的特征    鉴定点12 细菌性食物中毒的种类    鉴定点13 细菌性食物
中的特征    鉴定点14 有毒动物的食物中毒     鉴定点15 有毒植物的食物中毒    鉴定点16 亚硝酸盐的食物
中毒    鉴定点17 其他食物中毒    鉴定点18 食物中毒的急救处理    鉴定点19 食物中毒的现场处理    鉴定
点20 粮豆类的卫生    鉴定点21 蔬菜水果的卫生    鉴定点22 植物油的卫生    鉴定点23 调呸品的卫生    鉴
定点24 畜肉的卫生    鉴定点25 禽肉的卫生    鉴定点26 蛋类的卫生    鉴定点27 乳类的卫生    鉴定点28 水
产的卫生    鉴定点29 食品添加剂的概念    鉴定点30 食品添加剂的使用原则    鉴定点31 食品添加剂的种
类    鉴定点32 食品添加剂的使用要求    ⋯⋯      鉴定范围2 饮食营养知识  鉴定范围3 饮食成本核算知识  
鉴定范围4 安全生产知识  鉴定范围5 辅助原料的选用  鉴定范围6 面点的价格  鉴定范围7 馅心的质量鉴
定  鉴定范围8 生化膨松面坯  鉴定范围9 层酥面坯  鉴定范围10 米粉面坯  鉴定范围11 其他面坯  鉴定范
围12 成形  鉴定范围13 熟制  鉴定范围14 盘饰  鉴定范围15 膳食营养应会单元考核重点模拟试卷参考文
献
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编辑推荐

　　“国务院关于大力推进职业教育改革与发展的决定”中明确指出：“要严格实施就业准入制度，
加强职业教育与劳动就业的联系”。
职业资格证书已逐步成为就业的通行证，是通向就业之门的金钥匙。
国家职业资格证书的取证人员日益增多，为了更好地服务于就业，推动职业资格证书制度的实施和推
广。
加快技能人才的培养，组织有关专家、学者和高级技师编写了这套国家职业技能鉴定最新指导丛书，
为广大的取证人员提供了有价值的参考资料。
 本册为《中式面点师国家职业资格证书取证问答》。
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