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内容概要

本书不仅综述了国内外该领域的最新研究进展，也紧密结合自身的研究实践加以论述，全书共5章：
第一章，稻米蛋白质的组成、结构和性质；第二章，稻米蛋白质的遗传调控；第三章，高伽玛氨基丁
酸稻米的研究与利用；第四章，稻米蛋白质的制备与应用；第五章，稻米蛋白质含量及性质的测定方
法。
此书可为从事遗传育种、生物技术、食品科学、现代营养，以及医药化工等相关的研究、教学和管理
人员提供必要的参考。
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章节摘录

　　第一章　稻米蛋白质的组成、结构与性质　　我国水稻年播种面积占粮食总种植面积的30％左右
，年产量约1.8亿～2.0亿t，约占粮食总产量的40％。
我国每年有1 000万t的米渣、米糠以及米胚等副产品，其含有丰富的蛋白质，过去将其作为动物饲料使
用，未能充分合理利用，造成资源的巨大浪费。
随着我国人口的增多，蛋白资源日益紧缺。
因此，开发利用现有蛋白资源是食品工业的重点研究领域。
　　我国稻米消费历来以直接食用为主，国家相关部门公布的2005年我国稻米消费结构显示，直接食
用消费占我国稻米总消费量的85％左右，饲料消费占7％，而工业消费仅占1％。
随着我国人民生活水平的不断提升，对优质稻米的需求日益增加，相反，低品质稻米如早籼米等由于
口感不佳，近年来已经很少直接食用，这部分稻米正好可以满足工业应用的要求。
据国家粮食局的数据显示，近年来工业用稻谷保持增长态势，医药、酒精、调味品行业发展迅速，导
致工业用稻谷的总量增加。
随着粮食生产的发展，稻米资源将相对富足，工业用稻米的比重将稳步上升。
但我国稻米加工水平较低，产品附加值不高，在技术上与发达国家有很大的差距。
因此，稻米深加工技术的研究是提高稻米附加值的必然途径。
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