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内容概要

全书包括三部分：（一）鸡腿蘑：（二）姬松茸；（三）大球盖菇。
重点突出与栽培有关的生产技术，兼顾病虫害防治、产品加工销售等。
    在鸡腿蘑部分，介绍了鸡腿蘑等与蘑菇的联系、生物学特性、环境条件；菇厂及菇房设计；菌种与
制作、培养料及处理、栽培模式、病虫害及防治；产品保鲜、加工、销售等原理及具体技术方法。
在姬松茸、大球盖菇部分，分别介绍了各自的名称、来源、生物学特性：栽培技术、栽培模式及实例
；对病虫害防治、产品保鲜及加工等方面进行了重点介绍。
三个部分在生产工艺上有着许多相同内容，只在第一部分中重点介绍，其他部分中举一反三，突出各
自特点。
    本书内容丰富而翔实，重点突出，融理论性、实践性、先进性为一体，可操作性强，适合于我国城
乡食用菌专业户、广大菇民阅读，也可供广大食用茵科技人员、职业技术学校师生参考。
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章节摘录

　　一、鸡腿蘑　　（一）蘑菇的远亲与近邻　　1.农林废弃物及垃圾堆上的“宠儿”　　在北亚热
带地区的每年5～10月，只要有充足的降雨量，即使没有人为的接种培养，在大量的各种各样的麦秸、
油菜籽秆、稻草、粪堆及生活垃圾堆上，也会长出形态各异的蘑菇。
它们有的形同伞状，有的宛如鹅蛋；或破土而出、或婷婷玉立，以它们各自不同的风姿美化着大自然
。
据比利时大学农业生物学院J.Poppe教授研究统计，全世界每年至少有250种农林废弃物，如谷物秸秆
、木屑、棉籽壳、玉米芯、树木枝权、加工废料以及水果、烟草、咖啡等加工副产品，干物总量
达6000亿kg，可供生产出3 600亿kg的新鲜蘑菇类产品。
　　农林废弃物和垃圾中，主要成分为纤维素、半纤维素、木质素及少量蛋白质、淀粉等营养物质，
一般情况下，经适当调配营养并经堆制发酵，便可以用来栽培各种食用蘑菇：蘑菇一词。
是普通老百姓对所有美味食用菌的泛指，它包括了大多数形态优美、肉质细嫩、营养丰富、味道独特
的野生或人工栽培的食用菌种类。
而蘑菇的科学概念，主要指双孢蘑菇，有时也指双孢蘑菇、大肥菇、四孢蘑菇等，以粪草堆料为栽培
基质的一类大型食用菌。
据国内真菌学家们记载，我国境内分布的蘑菇种约为16-24个。
它们组成了一个庞大的蘑菇“家族”，均为可食性种类。
近几年在我国一些地区正在得到推广的巴西蘑菇（Agaricusblazei Murrill），商品名姬松茸，也是蘑菇
家族的成员。
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编辑推荐

　　《鸡腿蘑 姬松茸 大球盖菇生产全书》以鸡腿蘑生产为重点，较全面系统地介绍了鸡腿蘑与蘑菇
的亲缘关系、生物学特性、生存环境、栽培厂的设计、培养料与菌种的制作、栽培模式、发菌管理、
病虫害防治、产品加工等各个环节。
姬松茸生产则侧重其来源、生物学特性、栽培模式、病虫害防治及产品加工等，其中栽培模式及产品
加工为本部分的优势篇章。
大球盖菇生产在介绍其形态、生态、生物学特性及栽培条件的基础上，重点突出国内的主要栽培方式
，并简要介绍了大球盖菇在国外的栽培方式。
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