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前言

　　为认真贯彻落实教育部《关于全面提高高等职业教育教学质量的若干意见》中提出“加大课程建
设与改革的力度，增强学生的职业能力”要求，适应我国职业教育课程改革的趋势，我们根据食品行
业各技术领域和职业岗位（群）的任职要求，以“工学结合”为切入点，以真实生产任务或（和）工
作过程为导向，以相关职业资格标准基本工作要求为依据，重新构建了职业技术（技能）和职业素质
基础知识培养两个课程系统。
在不断总结近年来课程建设与改革经验的基础上，组织开发、编写了高等职业教育食品类专业教材系
列，以满足各院校食品类专业建设和相关课程改革的需要，提高课程教学质量。
　　本书为普通高等教育“十一五”国家级规划教材，是“食品检测技术”学习领域系列课程教材之
一。
　　全书是根据畜禽产品检验员、动物检疫检验工、水产品质量检验员等国家职业标准（初、中级）
工作要求进行编写的。
旨在培养生产一线的检验检疫人员熟悉动物检验检疫基本程序，能对动物及动物产品进行现场检疫检
验及处理。
主要侧重现场检疫检验能力，弱化实验室检验，避免与食品理化检验和微生物检验课程相重复，突出
职业性和实用性。
重点介绍在生产、流通和进出口贸易中的动物源食品检疫基本知识与技能，通过感官或使用检疫检验
仪器对动物、植物及其产品进行鉴别、检查；识别病、死动物和病害动物产品，并进行无害化处理。
在形式和结构上，紧紧围绕职业技能培养的实际需要，按照检疫检验工作具体任务和过程来构建，分
为基础知识、检疫技术和技能实训三个模块。
基础知识模块内容包括动物检疫基础知识，生物安全、食品检验、检疫管理；检疫技术模块主要内容
有畜禽活体检疫技术，畜禽产品、水产品检验、检疫技术、无害化处理、消毒技术；技能实训模块内
容有猪常见寄生虫的实验室检查方法、猪的宰后检验、畜旋毛虫病肉品检验、注水畜禽肉的检验、病
死畜禽肉的检验、鱼类鲜度的感官评定及鱼类疾病常规检查与诊断等。
　　本书由四川工商职业技术学院朱克永任总主编，广东食品药品职业学院王尔茂任主编，广东食品
药品职业学院陈琼、鹤壁职业技术学院杨玉红、商丘职业技术学院袁仲任副主编，参编人员有广东食
品药品职业学院翟培、叶恩霞、鹤壁职业技术学院林海、许昌职业技术学院鲁国荣、河南许昌职业技
术学院鲁国荣。
　　本书由黑龙江民族职业学院姜旭德教授、河南大用实业有限公司白艳辉担任主审，并经教育部高
职高专食品类专业教学指导委员会组织审定。
在编写过程中，得到教育部高职高专食品类专业教学指导委员会、中国轻工职业技能鉴定指导中心的
指导和帮助，承蒙鹤壁职业技术学院、山西轻工职业技术学院和科学出版社等单位的大力支持，谨此
一并表示感谢。
　　本书是山西省高等职业教育教学研究与实践项目“食品类专业教材开发的研究与实践”（晋教
高[2007]19号）的成果之一。
　　由于编者水平有限，书中的错误和不足之处敬请读者批评指正。
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内容概要

本书是为适应我国高等职业教育食品类专业的教学改革需要，参照畜禽产品检验员、动物检疫检验工
、水产品质量检验员等国家职业标准（初、中级）的基本工作要求和技能要点进行编写的。
旨在培养熟悉动物源食品检疫检验基本程序、能对动物及产品进行现场检疫检验及处理的一线检疫检
验人员。
主要内容包括动物检疫检验的基础知识；畜禽活体检疫技术；畜产品的检疫检验；水产品检疫检验；
无害化处理技术；消毒技术；生物安全；食品检疫检验管理。
    本书为普通高等教育“十一五”国家级规划教材，内容简明扼要·文字通俗易懂，理论联系实际，
注重职业性、适用性和时效性。
可作为高职高专食品检验类、动物防疫与检疫、农产品质量检测等相关专业的教材，亦可用做相关从
业人员的上岗培训教材，对食品检疫检验技术人员也具有一定的参考价值。
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章节摘录

　　1.3.3牛的常见传染病和寄生虫病诊断　　牛的检疫主要以口蹄疫、炭疽、布氏杆菌病、结核病、
副结核病、蓝舌病、地方性白血病、牛传染性鼻气管炎、黏膜病、锥虫病、泰勒虫病为检疫对象。
　　牛的个体检疫除精神外貌、姿态步样、被毛皮肤等与群检基本相同外，还须检查可视黏膜、分泌
物、体温和脉搏的变化。
牛的体温检查是牛检疫的重要项目，常需全部逐头测温，并注意脉搏检查和肉体皮温。
牛的体温升高，常发生于牛的急性传染病。
当牛群发现传染病时，更应逐头测温，并根据传染病的性质，对同群牛隔离观察一定时期。
　　（1）牛口蹄疫是口蹄疫病毒引起的偶蹄动物的急性、热性、高度接触性传染病。
临床特点为口腔黏膜、蹄部与乳房皮肤发生水疱与烂斑。
牛常见于口腔与蹄部。
　　（2）牛炭疽是炭疽杆菌引起的牛的急性、热性、败血性传染病。
特征病理变化是脾脏急性肿大，皮下和浆膜下结缔组织出血性胶样浸润，天然孔出血，血液凝固不良
。
　　（3）牛布氏杆菌病是因布氏杆菌引起牛的一种慢性传染病。
病牛的特征为生殖器官及胎膜发炎，孕牛发生流产、胎衣不下，公牛发生睾丸炎、附睾炎和关节、滑
膜囊炎等。
　　（4）牛结核病通常呈慢性经过，病初症状不明显，患病较久，症状逐渐显露。
因患病器官不同，症状不一。
临床上常见的主要是肺结核，有时可见乳房结核、淋巴结核、肠结核、生殖器结核、脑结核、胸膜结
核和全身结核等。
肺结核时以长期顽固的干咳为主要症状。
乳房结核常在乳区发生局限性或弥散性硬结，无热无痛。
淋巴结核常见于颌、咽、颈和腹股沟等部位，淋巴结肿大突出于体表，无热无痛。
肠结核以持续性下痢或与便秘交替出现为特征。
　　（5）牛副结核病是由一种副结核分枝杆菌所引起的传染病。
其特征是慢性腹泻和渐进性消瘦。
病牛产奶量下降、繁殖力降低甚至死亡。
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